7,

SREABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fabrication maison

dENU

Centre de loisirs Lécousse

Semaine du 27/05 au 02/06

Salade de pates

pommes de terre

Carottes rapées . \| Tomates BIO \| Concombres R
nature vinaigrette BIO et 4|33 nature AB natures Pasteque
pesto
Boulettes de . SN . Marmite de
, , Sauté de volaille a Saucisse sauce .
boeuf sauce Nugget's de blé . ) poisson sauce
I'estragon rougail HVE ,
tomate crustacés
Ratatouille - Gratin de choux -

Coquillettes Gratin dauphinois Riz créole BIO AB fleurs et pommes  Val}3

de terre BIO

Tartare ail et fines

Petit suisse sucré Fromage fondu Yaourt sucré Emmental
herbes
. . A Dessert lacté Compote de . .
Fruit frais BIO AB P Fruit frais Far breton %
chocolat

pommes HVE

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : LECOUSSE35

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !
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MEMBRE DE
S
&
ETAS

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

é%,; Fabrication maison

dENU

Centre de loisirs Lécousse

Semaine du 03/06 au 09/06

Salade marco \ Paté de Tomates BIO v
polo BIO AB Pizza au fromage m campagne %?::‘7% nature AB Melon
cornichons
s . N Pates Napolitaine
Roti de porc HVE ﬁ Poisson meunicre Wok de volaille de légumes et m Cheeseburger

a la moutarde

Haricots beurre

nature

Epinards branche

Riz créole BIO AE’

fromage

PAS
d'accompagnement

Frites au four

provencale HVE a la creme car PLAT COMPLET
Camembert Petit suisse sucré Emmental Rondelé Chantaillou
Gateau au yaourt
Mousse chocolat e ™ Compote de L 7 e A
Wi
au lait Fruit frais BIO AB pommes HVE etf:c,p(!:::tde [/ Fruit frais BIO AB

(LTC&EMIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : LECOUSSE35

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




7,

SREABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fabrication maison

dENU

Centre de loisirs Lécousse

Semaine du 10/06 au 16/06

Coleslaw

Pasteque

Concombres
natures

Gaspacho

Friand au
fromage m

Jambon grill HVE
sauce barbecue

Petits pois
Carottes BIO

Poisson pané et
dosette de
ketchup

Macaronis BIO

Haché de boeuf
sauce poivre

Haricots verts BIO

Sauté de volaille
paélla

Riz paélla au
chorizo (porc)

Gratin

montagnard (plat m

complet végé)

Salade verte

Yaourt aromatisé

Brie pointe

Tomme noire

Fromage blanc \|
aux fruits BIO

Petit suisse aux
fruits

Fruit frais

Liégeois chocolat

Flan nappé
caramel

Churros au
chocolat

Fruit frais BIO AB’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : LECOUSSE35

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




SREABLE

dENU

Centre de loisirs Lécousse

Semaine du 17/06 au 23/06

. Saucisson ail Tomates basilic . \| Oeuf dur sauce
HORS D'CEUVRE cornichons nature Radis BIO beurre Melon cocktail
Cordon bleu de Sauté de porc Paupiette de veau Couscous .
) . . boulettes de Curry de légumes
volaille dijonnaise sauce barbecue
boeuf et merguez
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Carottes . Pommes . , A
persillées Coquillettes noisettes Semoule BIO Riz créole BIO AB
PRODUITLAITIER  [RCT S : OB /1 Fromage blanc Chaussee aux Chantailloy Blchette de
sucreé moines chévre mélange
DESSERT Creme <§Iessert Fruit frais BIO AB' Be|gne.t chocolat lle rottantg creme Compote de
vanille noisette anglaise pommes HVE

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

’rﬁf Fabrication maison

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : LECOUSSE35

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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7,

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fabrication maison

dENU

Centre de loisirs Lécousse

Semaine du 24/06 au 30/06

Crépe au fromage m

Carottes rapées
et mais BIO
nature

Rosette nature %?::‘7%

Betteraves stock
tampon déja livré
sur place

Concombre (™
bulgare BIO AB

Boulettes
végétales sauce m
tomate
Petits pois \|

Carottes BIO AB

Sauté de beeuf
strogonoff

Frites au four

Escalope de
volaille a la creme

Mitonnée de
légumes HVE

Raviolis au boeuf
stock tampon déja
livré sur place

PAS
d'accompagnement
car PLAT COMPLET

Poisson meuniére
dosette de
ketchup

Semoule

Blchette de

Brie pointe Cantadou . . Fromage fondu Yaourt sucré
chevre mélange
Compote de
Dessert lacté . . . . (™ pomme stock . y
Fruit frais Fruit frais BIO 4B Brownie Y

vanille

tampon déja livré
sur place

(LTC&EMIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : LECOUSSE35

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




