MENUS Semaine 08

LUNDI 17 FEVRIER 2025

Rillettes de thon et citron (4-7)
Galopin de veau sauce champignons (1-3-6-9-10)
Petits pois carottes
Fromage (7)
Fruit de saison B/O

MARDI 18 FEVRIER 2025

Velouté d’asperges (1-7)
Escalope de poulet sauce curry (1-7)
Duo de carottes B/O (7)

Riz au lait B/O (1-7)

MERCREDI 19 FEVRIER 2025

CEuf dur B/O mayonnaise (3-7-10)
Potée a la bretonne
Légumes potée
Compote de pommes B/O et cake (1-3-7)

JEUDI 20 FEVRIER 2025

Céleri rémoulade (3-7-9-10)
Hachis parmentier (1-7)
Salade verte
Gateau citron et pavot (1-3-7)

VENDREDI 21 FEVRIER 2025

Velouté du jardin (1-7)
Filet de poisson MSC meuniére (1-2-3-4-7-8-9-10-11-14)
Semoule B/O et ratatouille (1)
Yaourt B/O aromatisé (7)

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) C(Eufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits a coques
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques

Ces menus sont susceptibles
d’étre modifiés si des problemes
d’approvisionnement I'exigent.

LR : Label Rouge f v, L r')rf)dmts I'allngrs subventionnés par
MSC : Péche Durable Garr o 4 aiders I'aide de I'Union

BBC : Bleu Blanc Coeur ‘ o ‘e *renvoie a des fruits, [égumes,
HVE: Haute Valeur Environnementale @ Européenne a destination des écoles.



